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Dopo quasi 18 anni, torneremo nella regione dei grandi vini bianchi… per poi proseguire in lungo e 

in largo nella regione delle magiche bollicine. Un nuovo progetto, una nuova avventura alla 

scoperta di nuovi territori, nuove maison, nuove emozioni.  

L’obbiettivo? Riportare a casa ricordi indelebili ed esperienze impagabili, noi ci impegneremo al 

massimo come sempre per far si che tutto ciò accada. 

Lo staff "da 8tto" 

 

P R O G R A M M A  E V E N T I  
M E R C O L E D Ì  8  O T T O B R E  

Ore 7:00  Ritrovo davanti al desk EasyJet dell'aeroporto di Milano Linate. Raccomandiamo la 
 massima puntualità. 

A tutti voi verranno consegnati i biglietti aerei diversi giorni prima della partenza e a 

chi non potrà ritirarli prima, gli verranno consegnati il giorno della partenza davanti 

al desk di EasyJet, compagnia con cui effettueremo il viaggio di andata con 

destinazione aeroporto Orly di Parigi. 

All'arrivo dopo aver ritirato i propri bagagli ci sarà ad attenderci Eros, titolare della 

azienda “Bellotti Viaggi” di Bellinzona (partito per noi il giorno prima) ed effettuerà 

tutti i trasferimenti presso le maison in Francia. 

 Ritiro dei bagagli e a seguire partenza per la regione dello Chablis. 

Ore 12:30  Arrivo ad Auxerre, incantevole cittadina della regione, qui effettueremo un pranzo 

presso lo splendido ristorante "À la Maison". 

 Ristorante situato nel cuore di Auxerre, "Àla Maison" è molto più di un semplice 

posto dove mangiare. È un luogo dove convivialità e raffinatezza si Incontrano per 

offrirvi un'esperienza culinaria eccezionale. Gestito dall'appassionato chef Gaëtan 

Muguet e da sua moglie Nadia, il locale è rapidamente diventato un punto di 

riferimento della gastronomia di Auxerre. Al termine del pranzo, partenza per 

Chablis. 
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Ore 15:00/  Arrivo presso la famosa cantina del Domaine Laroche e a seguire visita delle cave e  

15:30 circa degustazione guidata di alcuni vini selezionati. 

"Radici profonde e sguardo al futuro. Sebbene il nostro know - how sia saldamente 

ancorato al suo tempo, cerchiamo soprattutto di valorizzare l'eccezionale 

patrimonio vitivinicolo della nostra tenuta e disvelarne tutte le sfumature. Una 

passione per la terra che siamo felici di condividere con voi. Se potessero parlare, i 

muri dell'Obediencerie, che ospita le cantine di invecchiamento del Domaine 

Laroche, potrebbero raccontare la leggenda dei vini di Chablis. Protagonisti assoluti 

dei vigneti di Chablis da diversi secoli, i canonici dell'Obédiencerie hanno costruito 

la reputazione dei loro vini grazie al loro incredibile patrimonio territoriale e al loro 

senso della qualità”. 

Al termine dell’evento, partenza per l’hotel Hostellerie des Clos a Chablis. 

Considerato tra i 2 - 3 migliori hotel di Chablis, era in antichità il vecchio 

Hospice di Chablis. Arrivo e assegnazione delle camere. 

Ore 18:45 Partenza per la seconda visita della giornata. Arrivo presso la storica ed importante 

circa  MaisonRégnard. 

“La Maison Régnard, una delle più antiche e prestigiose Maison di Chablis. Fondata 

nel 1860 da Monsieur Régnard. Nel 1984, il barone Patrick de Ladoucette rilevò la 

tenuta e da allora ha continuato a perpetuare e migliorare lo stile e il carattere dei 

vini. Nelrispetto della tradizione, la Maison Régnard produce i 7 Grands Crus di 

Chablis (Les Clos, Bougros, Blanchots, Grenouilles, Preuses, Valmur e Vaudésir ), i 5 

principali Premiers Crus (Fourchaume, Montmains, Vaillons, Montée de Tonnerre e 

Mont de Milieu), Chablis, Petit Chablis. Nel 1992, il barone Patrick de Ladoucette 

creò il Grand Régnard, una cuvée speciale presentata in una bottiglia unica, una 

selezione dei migliori appezzamenti di Chablis della Maison. 

Questa annata è ogni anno, l'espressione della giovinezza e del frutto dello 

Chablis.” 

All’arrivo si terrà la presentazione della Maison, visita delle cantine storiche e a 

seguire evento degustazione "Food&Wine" con i vini selezionati per l’occasione. 

Aggiornamento: In corso d'opera, siamo riusciti ad ottenere un evento "Food & 

Wine" più completo ed importante rispetto a quello precedentemente programmato. 

Raggiungendo così un livello di realizzazione finale ancor più esaltante. 

Al termine dell’evento, rientro in Hotel per il pernottamento e per il meritato riposo, 

visto la giornata impegnativa... ci auguriamo tuttavia che ci regali ottime sensazioni 

ed esperienze uniche. 
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G I O V E D Ì  9  O T T O B R E  

Ore 8:30 Partenza per la Côtes des Bar, la zona meridionale della Champagne, famosa per i 

suoi grandi Pinot Noir. Caricheremo i bagagli e lasceremo Chablis. Giunti a 

destinazione inizierà la visita presso la maison di Champagne Daubanton & Fils. 

Piccola maison ma autentica gemma per la qualità dei suoi champagne e per questo 

terroir particolare. Champagne super premiati, specie dall'autorevolissima "Les 

Guide Hachette des Vins", la bibbia dei grandi vini di Francia. Ben 3 champagne 

della sua gamma hanno ottenuto la "coup de cœur" della guida, quindi champagne 

che hanno un rapporto prezzo/prestazione eccellenti! 

Il titolare della maison, il signor Jean-Jacques Daubanton, un vulcanico ed esplosivo 

personaggio della Côtes des Bar che oltre alla sua forza, determinazione e simpatia, 

siamo sicuri conquisterà tutti voi. I suoi champagne sapranno scaldare i vostri cuori, 

prodotti davvero eccellenti. 

Visita della maison, degustazione guidata degli champagne selezionati, al termine 

partenza per Colombey-les-Deux-Églises, piccolo paesino situato nell'Alta Marna, 

famoso in tutto il mondo per essere la casa di riposo del Generale Charles De 

Gaulle, grande uomo di stato del XX secolo. 

Ore 12:30   In questo paesino, presso l'Hostellerie La Montagne, c'è un importante ristorante * 

Stellato di Jean-Baptiste Natali. Il ristorante è posizionato nel Parc Naturel Regional 

de la Foret D'Orient. 

“Attraverso le vetrate del ristorante, filtra la luce proveniente dal verde del bosco 

suscitando un'atmosfera rilassante. L'Hostellerie la Montagne dispone di tre sale da 

pranzo ampie e accoglienti. Nel suo sito lo chef Natali evidenzia la scritta Borgogna, 

Champagne, Toscana... perché questa regione d'Italia? A ricordare l'attaccamento 

della famiglia Natali al proprio paese d'origine, il pregio indiscusso dell'arte di vivere, 

dal paesaggio all'architettura, dalla tela alla tovaglia. La tovaglia bianca, morbida al 

tatto, sobria e che mette chiaramente in risalto i bellissimi piatti di terracotta, quindi 

tutti elementi che ricordano la cultura delle tavolate tipiche della cucina Toscana. In 

cucina, lo Chef Natali, ama utilizzare le ricercatezze dei prodotti della terra che 

nascono in questa regione ed è un esperto di piante, fiori e frutti del bosco”. 

Ebbene, qui ci fermeremo per il pranzo, abbiamo scelto un bel menu a 5 portate con 

l'abbinamento di champagne selezionati della maison Daubanton. 

Al termine dell’evento, partenza per Reims, destinazione l’Hotel de la Paix Best 

Western Premier (4 stelle). 

Questo è l’Hotel che da tanti anni ci ospita con grande soddisfazione di tutti i 

partecipanti alle visite in champagne. Hotel posizionato in pieno centro pedonale, 

perfetto per eseguire dello Shopping o visitare la città e la famosissima Cattedrale 

di Notre Dame che dista solo 10 minuti a piedi dall’hotel. L’Hotel dispone di ottimi 

servizi, buona colazione, piscina, sale per eseguire eventi, american bar, adiacente 

della struttura c’è posizionato anche un ristorante specializzato nelle crudità di 
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pesce. All’arrivo, assegnazione delle “Camere Prestige“ più spaziose e più belle delle 

normali classiche. 

Ore 19:30 Ritrovo davanti la reception e partenza per il centro di Reims dove ci attende 

l’evento serale con la Maison di champagne Jacquart. 

 “La sede storica è a Reims, in una dimora dell’800 la cui facciata è decorata con 

cinque mosaici nei quali gli artisti Blanc e Guillonnet hanno rappresentato le fasi più 

importanti della nascita di uno champagne. Questo è il motivo per cui la cuvée più 

importante di Jacquart, il brut sans année, ha preso il nome di Brut Mosaïque. 

Invece, da qualche anno, la sede di rappresentanza è ubicata in uno splendido 

palazzo a Reims tra le altre Maison che contano nel mondo dello Champagne“. 

 Ci darà il benvenuto, il nuovo direttore della maison Monsieur Guillaume Buissin. Qui 

eseguiremo un evento Food & Champagne con la presentazione delle nuove cuvèe 

della maison presso i loro saloni storici, in un ambiente ottocentesco. Ci sembrerà di 

rivivere un po’ l’ambientazione del periodo della “Belle Epoque” ma in chiave 

moderna. 

 Al termine dell’evento, passeggiata serale di circa 10-15 minuti a piedi e rientro in 

hotel per il pernottamento. 
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V E N E R D Ì  1 0  O T T O B R E  

Mattinata libera, per chi ama dormire un po' di più e riprendersi dalle 2 precedenti giornate intense 

o per chi vuole approfittare del tempo libero per visitare la città e i suoi scorci suggestivi. 

Consigliamo vivamente di visitare la Cattedrale di Notre Dame mentre per gli appassionati di 

ostriche fare un salto al mercato generale di Reims (Halles du Boulingrin) a pochi passi da Place 

de l'Hotel de Ville, dove tra i banchi si possono degustare per l'appunto ostriche e prelibatezze. 

Ci rivedremo nel pomeriggio per essere i protagonisti di un evento importante. 

Ore 15:30   Ritrovo davanti la reception e partenza per Mareuil-Sur-Ay, sede della prestigiosa e 

storica Maison di champagne Philipponnat. 

 Situata da più di cinque secoli a Mareuil-sur-Ay, la Maison Philipponnat possiede 

vigneti d'eccezione costituiti da 20 ettari di viti situate in Premier e Grand Cru ad 

Ay, Mareuil-sur-Ay e Avenay. Proprietà della maison da più di un secolo, il mitico 

Clos des Goisses costituisce uno dei più antichi e prestigiosi Clos della Champagne, 

all'origine di cru estremamente potenti. 

 Consapevole che i grandi vini nascono da grandi vigneti, la Maison Philipponnat 

preserva attentamente il suo patrimonio unico. Lavoro naturale dei terreni, 

sarchiatura a mano, aratura con cavalli da tiro: i metodi tradizionali perdurano, 

scrivendo il futuro di domani. Custode di un savoir-faire unico, la maison 

Philipponnat privilegia il metodo solera, con vini affinati in botti di legno. Maestra 

nell'arte dell'assemblaggio, la maison dà vita a grandi champagne. È inoltre la prima 

ad indicare sulla controetichetta l'”annata di base” che compone in maniera 

dominante le cuvée non millesimate, il dosaggio e la data di sboccatura. In una 

gamma completa, che si presta a tutti i momenti di degustazione e la collezione. 

Ore 16:30   Arrivo presso la maison e la signora Nicoletta, responsabile accoglienza ed eventi 

della maison (Italianissima Veneta) ci condurrà in questa splendida visita-evento. 

 Prima però, tempo permettendo, saliremo a piedi sulla collina più famosa della 

proprietà, dove esiste il vigneto più prestigioso della maison: il Clos de Goisses. Da 

questa posizione si apre davanti a noi alla vista il magnifico paesaggio sulla Marne. 

 Tornando nella maison, visita della struttura e delle cantine, degustazione guidata di 

alcuni champagne selezionati. 

Al termine  Partenza per Vinay, sede del prestigioso Relais & Chateaux “Hostellerie La 

Briqueterie". Bagnato nella luce con la sua vasta finestra di prua che si affaccia sul 

giardino paesaggistico e i suoi getti d'acqua, il ristorante gourmet si sforza di 

ingrandire le delizie della cucina francese. Il suo menù, che si evolve secondo le 

stagioni, dà il posto d’onore alla ricchezza del terroir sublimato dalle piante e dalle 

erbe aromatiche del giardino, per accompagnare la nostra vasta selezione di vini e 

champagne. 
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 In questo magnifico ristorante, già visitato in passato, rinnovato recentemente, si 

concluderà l’esperienza Philipponnat con una cena all’insegna di un menù in 

abbinamento alla selezione di champagne della maison. 

 Il luogo ideale per celebrare una esperienza che ci auguriamo sia fantastica. 

 Al termine dell’evento, rientro in hotel e pernottamento. 
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S A B A T O  1 1  O T T O B R E  

Prime ore del mattino libere a vostra disposizione per relax o shopping. 

Ore 11:00   Ritrovo generale presso la reception dell’Hotel de la Paix. 

 Partenza per Bouzy, arrivo presso il ristorante “Le Bec Fin” ristorante visitato 

privatamente con mio figlio in occasione di un incontro di lavoro con Nathalie della 

maison Tornay. Personalmente ho apprezzato la qualità dei piatti serviti, ecco quindi 

la scelta. Abbiamo organizzato un evento Pranzo & Champagne con il Monsieur 

Jerome, titolare della maison di Champagne da noi importata in Italia Labbé & Fils. 

 In questo ristorante faremo un pranzo con gli abbinamenti delle cuvée selezionate 

della maison. 

 “Immerso nel cuore delle montagne di Reims, nel villaggio di Chamery, lo 

Champagne Labbé & Fils è prodotto in uno spirito familiare. L'attività, 

prevalentemente agricola, divenne vitivinicola all'inizio del XX secolo sotto la 

direzione di Maurice Bonet. Quattro generazioni dopo, questa azienda, 

notevolmente cresciuta, vede l'arrivo dei pronipoti Damien e Jérôme che succedono 

a Didier e Michel Labbé. Raccoglitori e manipolatori dal 1975, i nostri Champagne 

riflettono l'espressione dei nostri magnifici terroir. Ricchi di gesso nel sottosuolo e di 

argilla e sabbia in superficie, conferiscono ai nostri champagne fruttuosità, finezza 

ed eleganza. Distribuiti nel comune di Chamery e nei comuni limitrofi, i nostri 

appezzamenti ospitano i tre vitigni della Champagne: Pinot Noir, Pinot Meunier e 

Chardonnay, che ci offrono un mix variegato per i nostri assemblaggi. Anche gli 

champagne di questa maison sono stati premiati più volte dalla guida Hachette con 

i Coeur de Cup“. 

 Al termine dell’evento, rientro in Hotel. 

Ore 18:00   Ritrovo generale presso la reception dell’Hotel de la Paix. Partenza per il centro città 

raggiungeremo la famosa e storica maison di Champagne Ruinart. 

 "All'origine del nostro Champagne troviamo il monaco benedettino Dom Thierry 

Ruinart (1657-1709): intuitivo, visionario, lavoratore, Dom Thierry visse all'epoca di 

Luigi XIV. Brillante storico e teologo, a 23 anni venne chiamato presso l'abbazia di 

Saint-Germain-des-Prés, uno dei maggiori centri di studio del mondo cristiano, a 

pochi passi da Parigi. In questo luogo, dalla città e dalla corte giunsero al 

benedettino le voci sulla vita mondana parigina e le sue passioni e mode, in 

particolare le voci di un nuovo vino, non ancora chiamato "Champagne", ma già 

ambito tra i giovani aristocratici. Il 1° settembre 1729 Nicolas Ruinart, commerciante 

di drapperie in Reims come il padre, apre il suo primo registro contabile dedicato al 

vin de bulles. Questo ha dato vita ad un'impresa che continua a crescere e 

prosperare da quasi trecento anni. L'intuizione di suo zio, il monaco che gli aveva 

mostrato la via da percorrere, ha ispirato la creazione di un'iniziativa che avrebbe 

fatto la storia.” 
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Ore 18:30   Varcheremo la soglia della prestigiosa e storica maison di champagne. L'evento sarà 

lo "Special Private Event" esclusivo per il gruppo degli "Champagnotti". 

 Nella nuova e rivisitata location, inaugurata a Ottobre 2024, ci aspetterà una serata 

speciale. 

 Visita della maison e delle cave (tra le più belle in assoluto di tutta la regione 

Champagne). A seguire un aperitivo e cena serviti dallo staff selezionato della 

maison e dai suoi sommeliers che con un menù selezione a 5 portate saranno 

abbinati i grandi champagne esclusivamente “millesime” che accompagneranno 

ogni momento cruciale della serata. 

 (Evento che ha richiesto uno sforzo sia economico che organizzativo davvero 

importante, ma che sono sicuro saprà ripagare le nostre aspettative). 

Ore 22:30   Termine dell'evento Ruinart e rientro in hotel con il bus per il pernottamento. 
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D O M E N I C A  1 2  O T T O B R E  

Ore 10:00 Ritrovo generale presso la reception dell’hotel, carichiamo i bagagli e partiremo per 

il centro di Reims. 

Ore 10:30  Dopo tanti anni e dopo averla vista solo di passaggio durante le visite di tante altre 

maison a Reims, finalmente e per la prima volta in un tour da noi organizzato è 

giunto il momento di visitare un’altra grande maison storica.. Pommery. 

 Nel 2024 la maison ha festeggiato i 150 anni dalla data di creazione del Brut da 

parte di Madame Pommery. Le sue cantine sono considerate tra le 5 più belle in 

assoluto di tutta la champagne. 

 "La reputazione della maison di Champagne Pommery è scritta dal 1858, quando 

Madame Pommery prese le redini della tenuta dopo la morte del marito. Desiderosa 

di creare dei vini unici, Madame Pommery presta un'attenzione particolare alla 

qualità delle uve e sviluppa progressivamente un vigneto eccezionale nella 

Champagne. Nel luglio 1868, Madame Pommery, una visionaria, lanciò un grande 

lavoro di trasformazione delle cave di gesso sotterranee in cantine e nel 1874 creò il 

primo Champagne Brut." 

 Vogliamo personalmente ringraziare Pommery Italia, l’area manager e la 

responsabile marketing, per essere riusciti nell’impresa di organizzare un evento 

soprattutto di Domenica. Ci auguriamo che regali grandi emozioni. 

 Visita privata guidata con accesso alle cantine storiche, visita alla mostra d’arte 

contemporanea e visita del Cellier Pompadour, le cantine della maison sono 

considerate tra le più belle in assoluto.  

 A seguire si terrà l’evento Food & Champagne. 

 Per l’occasione unica ed irripetibile, noi dell’enoteca ci siamo giocati il jolly, verranno 

serviti solo ed esclusivamente gli champagne top, le grandi cuvèe ed i millesimati 

della maison. 

 Al termine dell’evento, partenza per l’aeroporto di Orly Parigi e rientro a Linate, con 

volo Easyjet. 

 

Orario di partenza del volo ore 18:50 circa 

Arrivo previsto a Linate alle ore 20:15 circa 
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R I A S S U N T O  C O M P L E T O  
E V E N T I  E  C O S T I  D E L  T O U R  

• 1 Notte di pernottamento + Prima colazione + tassa di soggiorno Hotel Hostellerie des Clos 

Chablis 

• 3 Notti di pernottamento + Prima colazione + tassa di soggiorno Hotel de la Paix di Reims  

• Evento pranzo ristorante “À la Maison” Auxerre 

• Evento visita con degustazione vini presso il Domaine Laroche a Chablis 

• Evento visita con degustazione vini presso la Maison Régnard a Chablis 

• Evento visita cantina con degustazione gli Champagne Daubanton 

• Pranzo ristorante 1 Stella Michelin “Hostellerie la Montagne” con abbinamento gli 

champagne della maison Daubanton & Fils 

• Evento serata Food & Champagne presso i saloni storici della sede della maison di 

Champagne Jacquart  

• Evento visita cantina storica maison Philipponnat, visita del vigneto Clos de Goisses, 

degustazioni champagne selezionati 

• Evento cena presso il prestigioso ristorante “La Briquetterie” con gli champagne della 

maison Philipponnat 

• Evento pranzo presso il ristorante “Le Bec Fin” a Bouzy, con l’abbinamento degli 

champagne della maison Labbé et Fils 

• Evento visita presso le cave della storica maison di champagne Ruinart, con cena e 

abbinamento dei grandi champagne “millesimati” ed Evento Privato Speciale. 

• Evento visita presso le cave della storica maison di champagne Pommery, con pranzo e 

abbinamento dei grandi champagne “millesimati” ed Evento Privato Speciale. 

• EasyJet con volo Linate-Parigi Orly andata/ritorno, incluso di bagaglio da stiva da 23 kg a 

coppia + 2 bagagli a mano (misura 45x36x20 comprensive di ruote) 

• Pullman svizzero della Bellotti Viaggi per la durata di 7 giorni complessivi (sono i giorni che 

la Bellotti Viaggi avrà impegnato il mezzo per farsi trovare a Parigi all’aeroporto e per tutti i 

trasferimenti necessari per le visite nelle maison in territorio francese) 

• 7 Pernottamenti dell'autista con i pranzi e le cene per tutta la durata del tour 

 

N.B. Con la speciale formula degli “EasyJet Group” i costi sono maggiori rispetto ai normali biglietti 

aerei, ma consente sino a 5 giorni prima della partenza di poter cambiare il nominativo del 

passeggero senza alcun costo aggiuntivo, in modo da avere maggiore elasticità in caso di 

eventuale defezione da parte di uno dei partecipanti che eventualmente può decidere di invitare 

qualcuno al proprio posto. Molti di voi si chiedono perché non prenotare i servizi pullman sul loco 

anziché far partire un servizio dalla Svizzera. Semplicemente perché le aziende che si occupano di 

questi servizi nella regione fanno "cartello" con costi elevatissimi, quindi a parità di costi, 

preferiamo la professionalità, la disponibilità, la cortesia, ed il grande rapporto storico di amicizia e 

collaborazione con Eros e Lorenza della Bellotti Viaggi. 
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Costo a persona tutto compreso come da programma precedentemente descritto: 3.093,00 € in 

camera doppia. 

Supplemento della camera Singola per 5 notti: 398,00 €  

La persona in camera singola avrà a disposizione n.1 bagaglio da 23 kg + n. 1 bagaglio a mano di 

misura 45x36x20 cm (comprensivo di ruote) 

 

Si richiede un anticipo di 1.800,00 € a persona all’atto della prenotazione, solo così sarà ritenuta 

valida l'iscrizione a tale tour. 

Il saldo dovrà essere versato tassativamente entro e non oltre la data di Martedì 9 Settembre 

2025. 

 

N.B.  In caso di estrema necessità ci riserviamo di modificare alcuni eventi o programmi senza 

intaccare la qualità del Tour. 
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